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ISO 22000:2005 Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri - Gida Zincirinde Tim
Kuruluglar Icin Sartlar, olan ISO 22000 uluslararasi bir standardidir.

ISO 22000 (belgesi) standardinin, cesitli Glkeler tarafindan yayinlanmis HACCP
standardinin yerini alabilecek ve Diinya’da ISO 9001 gibi kabul gérebilecek bir standart
olmasi dngérilmektedir.

ISO 22000 standardi diger yonetim sistemi standartlarindan bagimsiz olarak
uygulanabildigi gibi diger yénetim sistemleri (ISO 9001 , ISO 14001 gibi) ile birlikte de
uygulanabilir.

Etkin Uygulanan bir ISO 22000 Sistemi ile kurulus

Kalite,saglik agisindan givenlik ve misteri agisindan glvenilirlik saglar.

HACCP Kurali ilkelerine uygunluk saglar.

Firmaniza Uluslararasi anlamda glvenilirlik saglar.

Firmada Grin yaklasimi yerine sistem yaklasimini saglar.

Daha etkin ve daha dinamik gida givenligi tehlikesi kontroli saglar.

ISO 9001, HACCP, BRC ve IFS arasindaki arasindaki kavram karmasalarini

ortadan kaldirir.

Kaynaklarin daha etkin kullanimini saglar.

Givenilir Gida Uretme / Satma Taahhidiinizi Ortaya Koyar.

e Markanizi / kurum imajinizi glclendirirYeni pazar / yeni musteri beklentilerinizi
arttirir.

e Daha iyi planlanma, daha az Uretim sonrasi dogrulama saglar.

e On gereksinim programlarinin sistematik olarak yénetimini saglar.

e Gida givenligi unsurlari hakkinda tedarikgiler ve musteriler, denetleyiciler ve diger
ilgili taraflar ile dinamik iletisim saglar.

e Gida givenligi tehlikelerinin tanimlanmasi ve kontrol énlemlerinin uygulanmasi
icin sistematik ve Onleyici bir yaklasim saglar.

e Yasal mevzuata uygunlugu saglar.

¥ ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi
Standardi, gida zinciri boyunca gida glvenligini
b temin etmek kurulusun batin yénetim

W aktiviteleri arasinda dizenli bir yonetim sistemi
B ve isbirligini kurulmasi , hayata gegirilmesi ,
bitiln slireglerin analiz edilip , gerektiginde

M glincelleme ve sirekli

" iyilestirme yapilmasinin hedef alindigi
uluslararasi ISO 9001 ve uluslararasi Codex
Alimentarius Komisyonu(CAC) tarafindan
gelistiriien HACCP Uygulama asamalari ve
prensipleri baz alinarak hazirlanmis bir
standarttir.

ADRES : Zeytinalan Mah.4163 Sokak No : 11 Urla-iZMIR
TLF : 0232 472 19 80 GSM 0532 316 26 63

E.Mail : talatsimdi@talatsimdi.com
www.talatsimdi.com



Dr.M.Talat SIMDI
OZEL

ISO 22000 Gida zincirinde yer alan

kuruluslarinda yasanan ydnetim sistem standardi
karmasikhdini ortadan kaldirmak igin yayinlanmis
uluslararasi bir standarttir. Bu Standardin gerektirdigi

sis temi; gida guvenligi tehlikelerini butln gida zinciri
boyunca etkin bir sekilde kontrol altina alip tliketici igin
glvenli gida Gretmek isteyen ve gida zincirinde dogrudan
g veya dolayli olarak yer alan butdn kuruluslar (6rn. Yem

I reticileri, gida Ureticileri, perakende satig yerleri,

" depolama ve sevkiyat kuruluslari , hazir yemek firmalari ,
restoranlar , gida katki maddesi Ureticileri, gida ambalaji
Ureticileri, paketleme firmalari vs.) uygulayabilir.
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