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HACCP 13001 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi Nedir?

TlUketime sunulan her gida tUrtindnin ancak ¢ok kiguk bir miktarini analiz edebilme
durumu g6z onine alindiginda sirekli analiz sisteminin insan sagligi agisindan yalniz
basina tam bir glivence saglamadigini bilmek gerekir.Bu sebeple tim islem asamalarini
daha sistematik bir sekilde ele alan ve 6nleyici nitelikte bir metoda ihtiyac duyulmaktadir.
Iste, Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari (HACCP, Hazard Analysis and Critical
Control Points) kavrami bu ihtiyaca sistematik ve mantiksal bir yaklagim getiren bir
sistemdir. (haccp belgesi)

Ilk olarak 1959-1960 da NASA
Tarafindan Astronotlar icin glvenli gida
Uretmek amaciyla ortaya gikan
HACCP’in daha sonra 1963

%, yilinda Diinya Sagdlik Orglti(WHO) ve
| CAC (Codecs Allimentarius

¥4 gida yonetim sisteminin gerekliliklerini
tanimlayan bir yaklasimdir.

HACCP sistemi kuruluslarin, gida glivenligini etkileyen tehlikelerin

analizine ; gida Uretim slrecinde kritik kontrol noktalarinda kritik

kontrol limitlerinin sistematik olarak tanimlanmasi ve uygulanmasina

odaklanmalarini saglamaktadir.

HACCP 7 ilke ve 12 uygulama asamasi ¢ergevesinde insa edilmistir:

1- Tehlike analizinin yapilmasi

2- Kritik kontrol noktalarinin belirlenmesi

3- Kritik limitlerin olusturulmasi

4- Kritik kontrol noktalarinin izlenmesi icin sistemin kurulmasi

5- Kontrol altinda olmayan noktalarin izlenmesi ve varsa dlizeltici faaliyetlerin
olusturulmasi

6- Sistemin etkili bir sekilde islemesinin denetlenmesi igin kontrol prosedirlerinin
olusturulmasi

7- Bu ilkelerin uygulanmasi icin prosedir ve kayitlari kapsayan dokiimantasyon
sisteminin olusturulmasi

HACCP kurulumu is akis semasi: HACCP belgesi
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Etkin uygulanan HACCP ile kurulusun kazandiklari:

Musteri glveninin artmasini saglar.

Tlketicilerin gida olarak aldiklar Grinlerin saghkh ve glvenli olduklarindan emin
olmalarini saglar.

Onleyici yaklagim ilkesine uygun calisarak ; imha , tekrar isleme ve {riin geri
gagirmalari ortadan kaldirir.

Tlketici saghgini riske sokabilecek kritik noktalari kontrol altina alarak , Griin
kalitesini yukseltir.

Givenilir Gida Uretme / Satma Taahhutdiiniizii Ortaya Koyar.
Tuketici/musteri, perakendeci ve hiikimet organlarinin glivenini arttirir.
Markanizi / kurum imajinizi giglendirir.

Dizenleme Makamlari / Diger Gozetmenlerce Denetime Maruz Kaldiginizda
Yardimci Olur.

Yeni pazar / yeni muisteri beklentilerinizi arttirir.

Etkin bir oto-kontrol sisteminin uygulanmasini saglar.

Musteri talebine uygunlugu saglar.

Yasal mevzuata uygunlugu saglar.
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